
 
 
 
 

DINNER MENU #1 
STARTERS  

 
WIL D M US H ROOM A ND “RIB A N A KAS H A” NOODL E S OUP 

 L E E K S ,  C AR R O T S ,  S WIS S  C H AR D  GR E E N S ,  T R U F F L E  E S S E N C E   

O R  

THE C AE S A R  
CR IS P Y  SM O K E D  P O R K ,  G AR L I C  DR E S S I N G ,  B R IO C H E  CR O U T O N S  

S P A N I S H  W H IT E  AN C H O V I E S ,  H AR D  BO I L E D  H E N S  E G G  
 
 

MAIN C O U R SE 
 

GRIL L E D CHICKE N S UP R ÊME  
SE AS O N A L  R O A ST E D  VE G E T AB L E S ,  P O R C I N I M U S H R O O M  RIS O TT O  

 J U S  N AT U R A L  

O R  

ATLA NT I C SWO RDFIS H 
BR AI S E D  G L O B E  AR TIC H O K E S ,  T A G G I A S C H E  O L IV E S ,  R O A ST E D  

P E P P E R S  
C H I L I E G G P L A N T  P IC K L E ,  P AR S L E Y  JU S  

O R  

WELLI N G T O N COU NT Y G RIL L E D BEE F S T R IPL OIN 
C E L E R Y  R O O T AN D  G AR L I C  M A S H E D  P O T AT O E S  

C AR AM E L I Z E D  O N I O N S ,  R E D  W I N E  J U S  
 

DES SERT 
 

CHOCOL AT E M OL TE N C AKE 
W H IT E  C H O C O L AT E  A N G L A I S E ,  F R E S H  B E R R I E S  

O R  

TAHIT I A N V ANIL L A C RÈME B RÛL É E 
SE AS O N A L  F R U IT  G AR N IS H  

 
KO N A  B L E N D  C O F FE E  & T E A  

 
50 PP.  

KI MB E R L E Y  STAC E Y  TE L  4 1 6 . 8 6 2 . 7 3 3 7  F AX 4 1 6 . 8 6 2 . 2 6 1 5  
P R I C E S A R E  P E R  P E R S O N  P L U S  TAXES A N D  1 8 % G R AT U ITY 

VE G ET AR I A N  C H O I C E M A Y  B E  A D D E D  AT N O  A D D ITI O N A L  C O ST 
M E N U S S U BJECT TO C H A N G E  D U E  TO S E A S O N A L  AV A I L A B I LTI Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM) 
 



 
 
 
 
 

DINNER MENU #2 
STARTERS  

WIL D M US H ROOM A ND “RIB A N A KAS H A” NOODL E S OUP 
 L E E K S ,  C AR R O T S ,  S WIS S  C H AR D  GR E E N S ,  T R U F F L E  E S S E N C E  

O R  

O N T A R IO HEIRL OOM BEET S  
M AR I P O S A G O AT S  C H E E S E ,  P U L S E  VIN A I G R E T T E  

SU N FL O W E R  S P R O U T S    
O R   

THE C AE S A R  
CR IS P Y  SM O K E D  P O R K ,  G AR L I C  DR E S S I N G ,  B R IO C H E  CR O U T O N S  

S P A N I S H  W H IT E  AN C H O V I E S ,  H AR D  BO I L E D  H E N S  E G G  
 

MAIN C O U R SE 
 

GRIL L E D CHICKE N S UP R ÊME  
SE AS O N A L  R O A ST E D  VE G E T AB L E S ,  P O R C I N I M U S H R O O M  RIS O TT O  

 J U S  N AT U R A L  
O R  

ATLA NT I C SWO RDFIS H 
BR AI S E D  G L O B E  AR TIC H O K E S ,  T A G G I A S C H E  O L IV E S ,  R O A ST E D  

P E P P E R S  
C H I L I E G G P L A N T  P IC K L E ,  P AR S L E Y  JU S  

O R  

WELLI N G T O N COU NT Y G RIL L E D BEE F TEN DE RL OI N 
C E L E R Y  R O O T AN D  G AR L I C  M A S H E D  P O T AT O E S  

C AR AM E L I Z E D  O N I O N S ,  R E D  W I N E  J U S  
 

DES SERT 
 

CHOCOL AT E M OL TE N C AKE 
W H IT E  C H O C O L AT E  A N G L A I S E ,  F R E S H  B E R R I E S  

O R  

TAHIT I A N V ANIL L A C RÈME B RÛL É E 
SE AS O N A L  F R U IT  G AR N IS H  

 
KO N A  B L E N D  C O F FE E  & T E A  

 
60 PP.  

KI MB E R L E Y  STAC E Y  TE L  4 1 6 . 8 6 2 . 7 3 3 7  F AX 4 1 6 . 8 6 2 . 2 6 1 5  
P R I C E S A R E  P E R  P E R S O N  P L U S  TAXES A N D  1 8 % G R AT U ITY 

VE G ET AR I A N  C H O I C E M A Y  B E  A D D E D  AT N O  A D D ITI O N A L  C O ST 
M E N U S S U BJECT TO C H A N G E  D U E  TO S E A S O N A L  AV A I L A B I LTI Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM)



 
 
 

 
DINNER MENU #3 

STARTERS  
WIL D M US H ROOM A ND “RIB A N A KAS H A” NOODL E S OUP 

 L E E K S ,  C AR R O T S ,  S WIS S  C H AR D  GR E E N S ,  T R U F F L E  E S S E N C E   
O R  

O R G A NI C B A B Y SPI N A CH S AL A D 
S AL T C U R E D  D U C K  P R O SC I U TT O ,  R E D  W I N E  P O AC H E D  C U R R A N T S   

T O A S T E D  P I N E  N U T S ,  C ITR U S  VIN A I G R E TT E   
O R  

THE NEW FARMS “ALL REDS” POTAT O G NOC CHI 
T H O R N L O E  F O N T IN A C H E E S E ,  G AR L I C  C O N FI T , C R E AM E D  L E E K S  

 
MAIN C O U R SE 

GRIL L E D CHICKE N S UP R ÊME  
SE AS O N A L  R O A ST E D  VE G E T AB L E S ,  P O R C I N I M U S H R O O M  RIS O TT O  

 J U S  N AT U R A L  
O R  

ATLA NT I C SWO RDFIS H 
BR AI S E D  G L O B E  AR T IC H O K E S ,  T A G G I A S C H E  O L IV E S ,  R O A ST E D  

P E P P E R S  
C H I L I E G G P L A N T  P IC K L E ,  P AR S L E Y  JU S  

O R  

O N T A R IO R ACK OF LAM B  
SM O K E D  D U C K  C O N FIT ,  T O U L O U S E  SA U S A G E ,  P R E S T I N E  B E A N  

C AS S O U L E T  
GAR L IC  R O S E M AR Y  L AM B  J U S  

O R  

WELLI N G T O N COU NT Y G RIL L E D BEE F TEN DE RL OI N 
C E L E R Y  R O O T AN D  G AR L IC  M A S H E D  P O T AT O E S  

C AR AM E L I Z E D  O N I O N S ,  R E D  W I N E  J U S  
 

DES SERT 
CHOCOL AT E M OL TE N C AKE 

W H IT E  C H O C O L AT E  A N G L A I S E ,  F R E S H  B E R R I E S  

O R  

TAHIT I A N V ANIL L A C RÈME B RÛL É E 
SE AS O N A L  F R U IT  G AR N IS H  

 
70 PP.  

KIMBERL E Y  S T A C E Y  T E L 416 .862 .7337  F A X  416 .8 62 .2615 
PRICES A RE PER PERSO N  PL U S T A X ES A N D  18% G R A T U I T Y  

V E G E T A R I A N  CH O IC E M A Y  BE A D D E D  A T  N O  A D D I T I O N A L  C O ST 
ME N U S SU BJ ECT T O  CH A N G E  D U E  T O  SE A SO N A L  A V A I L A B I L T I Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM)



 
 
 
 

DINNER MENU #4 
S TART ER S 

W IL D  M USH R O O M  A N D  “ RIB A N A  K A SHA ”  N OO D L E  S O U P  
 L E E K S,  C A R R O TS ,  S W ISS C H AR D  G R E E N S,  T R UFF L E  ESSE N C E   

O R  
O N T A R IO  HEI R LO O M  B E E TS 

M AR IP OS A  G O A T S C H E ES E ,  P U L S E  V IN A I G R E T T E  
S U N F L O W E R  SP R O U T S  

 O R  
T H E  NEW  F A R M S “ALL  RE DS”  P O T A T O GN O C C HI  

T H O R N L O E  F O N T I N A  C H E ES E ,  G AR L I C  C O N F I T ,  C R E AM E D  L E E K S  
O R  

T H E  C A ES A R  
C R ISP Y  S M O K E D  P O R K ,  G AR L I C  DR E SSIN G ,  B R I O C H E  C R O U T O N S  

SP A N IS H  W H I T E  A N C H O V I E S,  H AR D  B O I L E D  H E N S E G G  

MAIN COUR SE  
G R IL L E D  CHI C K E N  S U P R Ê M E  

S E AS O N A L  R O AS T E D  V E G E T A B L ES ,  P O R C IN I  M US H R O O M  R IS O T T O  
 J US N A T U R A L  

O R  
AT L A N T I C  S W O R D F ISH 

B R A IS E D  G L O B E  AR T I C H O K ES ,  T A G G I A SC H E  O L I V ES ,  R O AS T E D  P EPP ERS 
C H I L I  E G GP L A N T  P IC K L E ,  P A RS L E Y  J US 

O R  
G R A I N  F E D  ON T A R IO  VE A L  CHO P  

 P R ES E R V E D  W I L D  L E E K S ,  B R A IS E D  F I N G E R L I N G  P O T A T O E S  
P EPP E R C O R N  B U T T E R  F O N D U E   

O R  
W E L L IN G TO N  CO U N T Y  GR I L LE D  B E E F  T E N D E R L OI N  

C E L E R Y  R O O T  A N D  G A R L IC  M AS H E D  P O T A T O E S  
C A R AM E L I Z E D  O N I O N S ,  R E D  W I N E  J US 

 
DES SER T 

CHO C O L A T E  MOL T E N  C A K E  
W H I T E  C H O C O L A T E  AN G L A IS E ,  F R ES H  B E R R I ES  

O R  
T A H I TI A N  V A N I L L A  C R È M E  B R U L É E  

S E AS O N A L  F R U I T  G AR N IS H  
 

K O N A B L E N D  C O FF E E  & T E A 
 

75 PP.  
KIMBERL E Y  S T A C E Y  T E L 416 .862 .7337  F A X  416 .8 62 .2615 

PRICES A RE PER PERSO N  PL U S T A X ES A N D  18% G R A T U I T Y  
V E G E T A R I A N  CH O IC E M A Y  BE A D D E D  A T  N O  A D D I T I O N A L  C O ST 
ME N U S SU BJ ECT T O  CH A N G E  D U E  T O  SE A SO N A L  A V A I L A B I L T I Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM)  


