
 
LUNCH MENU 1 

 
STARTERS  

WIL D M US H ROOM A ND “RIB A N A KAS H A” NOODL E S OUP 
 L E E K S ,  C AR R O T S ,  S WIS S  C H AR D  GR E E N S ,  T R U F F L E  E S S E N C E   

O R  

THE C AE S A R  
CR IS P Y  SM O K E D  P O R K ,  G AR L I C  DR E S S I N G ,  B R IO C H E  CR O U T O N S  

S P A N I S H  W H IT E  AN C H O V I E S ,  H AR D  BO I L E D  H E N S  E G G  
 
 

MAIN C O U R SE 
GRIL LE D CHICKE N S UP R ÊME  

HO M IN Y  C O R N  P O L E N T A ,  F R I E D  G AR L I C  C H I P S  
S AU T É E D  C H A R D  GR E E N S  

O R  

ATLA NT I C SWO RDFIS H   
BR AI S E D  G L O B E  AR TIC H O K E S ,  T A G G I A S C H E  O L IV E S ,  R O A ST E D  

P E P P E R S  
P R E S E R V E D  L E M O N ,  C H I L I  E G G P L A N T  P IC K L E ,  P AR S L E Y  J U S    

O R  

WELLI N G T O N COU NT Y D RY A GE D BEEF ST RIPL OI N 
CR IS P  Y U K O N  G O L D  F R IT E S ,  S AU T É E D  M U S H R O O M S ,  R E D  W I N E  

JU S  
 
 

DES SERT 
CHOCOL AT E M OL TE N C AKE 

W H IT E  C H O C O L AT E  A N G L A I S E ,  F R E S H  B E R R I E S  

O R  

TAHIT I A N V ANIL L A C RÈME B RÛL É E 
SE AS O N A L  F R U IT  G AR N IS H  

 
KO N A  B L E N D  C O F FE E  & T E A  

 

45 P P .  
 
 

KIMBERL E Y  S T A C E Y  T E L 416 .862 .7337  F A X  416 .8 62 .2615 
PRICES A RE PER PERSO N  PL U S T A X ES A N D  18% G R A T U I T Y  

V E G E T A R I A N  CH O IC E M A Y  BE A D D E D  A T  N O  A D D I T I O N A L  C O ST 
ME N U  SU BJ ECT  T O  CH A N G E  D U E  T O  SE A SO N A L  A V A I L A B I L I T Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM) 



LUNCH MENU 2 
STARTERS  

WIL D M US H ROOM A ND “RIB A N A KAS H A” NOODL E S OUP 
 L E E K S ,  C AR R O T S ,  S WIS S  C H AR D  GR E E N S ,  T R U F F L E  E S S E N C E   

O R  

O N T A R IO HEIRL OOM BEET S  
M AR I P O S A G O AT S  C H E E S E ,  P U L S E  VIN A I G R E T T E  

SU N FL O W E R  S P R O U T S    

O R  

THE C AE S A R  
CR IS P Y  SM O K E D  P O R K ,  G AR L I C  DR E S S I N G ,  B R IO C H E  CR O U T O N S  

S P A N I S H  W H IT E  AN C H O V IE S ,  H AR D  BO I L E D  H E N S  E G G  
 
 

MAIN C O U R SE 
GRIL L E D CHICKE N S UP R ÊME  

HO M IN Y  C O R N  P O L E N T A ,  F R I E D  G AR L I C  C H I P S  
S AU T É E D  C H A R D  GR E E N S  

O R  

ATLA NT I C SWO RDFIS H 
BR AI S E D  G L O B E  AR TIC H O K E S ,  T A G G I A S C H E  O L IV E S ,  R O A ST E D  

P E P P E R S  P R E S E R V E D  L E M O N ,  C H I L I E G G P L A N T  P IC K L E ,  
P A R S L E Y  J U S  

O R  

WELLI N G T O N COU NT Y D RY A GE D BEEF ST RIP L OI N 
CR IS P  Y U K O N  G O L D  F R IT E S ,  S AU T É E D  M U S H R O O M S ,  R E D  W I N E  

JU S  

O R  

GRIL L E D VEAL TEN DE RL OI N A N D S E A RE D S C AL L OP 
SM OKE  BAC O N AN D SCOR Z O N E R A RIS OTTO, RE D WIN E  J US   

 
DES SERT 

CHOCOL AT E M OL TE N C AKE 
W H IT E  C H O C O L AT E  A N G L A I S E ,  F R E S H  B E R R I E S  

O R  

TAHIT I A N V ANIL L A C RÈME B RÛL É E 
SE AS O N A L  F R U IT  G AR N IS H  

 
KO N A  B L E N D  C O F FE E  & T E A  

50 P P .  
 

KIMBERL E Y  S T A C E Y  T E L 416 .862 .7337  F A X  416 .8 62 .2615 
PRICES A RE PER PERSO N  PL U S T A X ES A N D  18% G R A T U I T Y  

V E G E T A R I A N  CH O IC E M A Y  BE A D D E D  A T  N O  A D D I T I O N A L  C O ST 
ME N U  SU BJ ECT  T O  CH A N G E  D U E  T O  SE A SO N A L  A V A I L A B I L I T Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM)  



LUNCH MENU 3 
 

STARTER 
WIL D M US H ROOM A ND “RIB A N A KAS H A” NOODL E S OUP 

 L E E K S ,  C AR R O T S ,  S WIS S  C H AR D  GR E E N S ,  T R U F F L E  E S S E N C E   

O R  

O N T A R IO HEIRL OOM BEET S  
M AR I P O S A G O AT S C H E E S E ,  P U L S E  VIN A I G R E T T E  

SU N FL O W E R  S P R O U T S  

O R  

YELLOW FIN TUN A  
D AI K O N  S A L A D ,  STIC K Y  R IC E  C H I P S ,  SC A L L I O N  GIN G E R  P E ST O  

 B L AC K  B E A N  VIN A I G R E T T E  
 
 

MAIN C O U R SE 
GRIL L E D CHICKE N S UP R ÊME  

HO M IN Y  C O R N  P O L E N T A ,  F R I E D  G AR L I C  C H I P S  
S AU T É E D  C H A R D  GR E E N S  

 O R  

ATLA NT IC SWO RDFIS H 
BR AI S E D  G L O B E  AR TIC H O K E S ,  T A G G I A S C H E  O L IV E S ,  R O A ST E D  

P E P P E R S  
P R E S E R V E D  L E M O N ,  C H I L I  E G G P L A N T  P IC K L E ,  P AR S L E Y  J U S      

O R  

WELLI N G T O N COU NT Y D RY A GE D BEEF ST RIP L OI N 
CR IS P  Y U K O N  G O L D  F R IT E S ,  S AU T É E D  M U S H R O O M S ,  R E D  W I N E  

JU S  

O R  

GRIL L E D VEAL TEN DE RL OIN A N D S E A RE D S C AL L OP 
SM O K E  B AC O N  A N D  SC O R ZO N E R A R IS O T T O ,  R E D  W I N E  J U S  

 
DES SERT 

CHOCOL AT E M OL TE N C AKE 
W H IT E  C H O C O L AT E  A N G L A I S E ,  F R E S H  B E R R I E S  

O R  

TAHIT I A N V ANIL L A C RÈME B RÛL É E 
SE AS O N A L  F R U IT  G AR N IS H  

 
KO N A  B L E N D  C O F FE E  & T E A  

55 P P .  
KIMBERL E Y  S T A C E Y  T E L 416 .862 .7337  F A X  416 .8 62 .2615 

PRICES A RE PER PERSO N  PL U S T A X ES A N D  18% G R A T U I T Y  
V E G E T A R I A N  CH O IC E M A Y  BE A D D E D  A T  N O  A D D I T I O N A L  C O ST 
ME N U  SU BJ ECT  T O  CH A N G E  D U E  T O  SE A SO N A L  A V A I L A B I L I T Y  

EAT AT REDS  P ARK FOR F RE E (AFTE R 5PM)  


