
 
r e d s                   
c a n a p é s   

 
seafood 
 
CHIL L ED  SHR IMP  SALAD  | HO RSE RA D I SH  | TO MA TO  |  CO R I AN D E R  
CRI SPY  BACON  WRAPPED  SCALLOPS  | T RU F FLE  HO N E Y   
YEL LOW F IN  TUNA  | P IN E AP PL E  SA LSA  | SE SA ME  SO Y  |  CO CO N U T  
SMOKED  SALMON CREPE  | CU CU MB E R  |DIL L  CRÈ ME  F RA Î CHE  
CRI SPY  SHR IMP  SPR ING  ROLL  | CH I L I  MA N G O |  CO R I A N DE R   
3.50  EA CH  

 
beef | pork | lamb | chicken 
 
REDS  BEEF  S L IDERS  | S E CRE T  SAU CE  | G A RL I C  BU T TE R  BR I O CHE  BU N  

(A D D$1) 
BUFFALO CR ISPY  CH ICKEN  | J AL A P EÑ O RA N CH  
LAMB  MERGUEZ  WRAPPED  IN  PUF F  PASTRY  | A P PL E  M I N T  SA U CE  
PROSC IUT TO  WRAPPED  BOCCONCIN I|BAS I L  A N D P I N E  N U T  P ES TO  
SMOKED  CH ICKEN  POUT INE| TR I P LE  CRE A M CHE E SE | T RUF FL E  G RA V Y  
3.50  EA CH  

 
vegetarian 
 
VEGETABLE  SALAD  HAND ROLL  | S P I CE D  CH I L I  MA Y O  
BAKED  R ICOT TA  TAR TL E T TE  | I CE W I NE  A N D RA I S I N  C O MP O TE  
CRI SPY  VEGETABLE  SPR ING ROL L  |CHI L I  MA N G O | CO R I A N DE R   
FR I ED  CHEESE  | BO C CO N CI N I| SP I CE Y  P O MA D O RO SAU CE  
GOATS  CHEESE  F LAT  BREADS  | M I XE D  MU SHRO O MS | BAL SA M I C G L A ZE  
3.50  EA CH  
 
stationary  

 
REDS  HOUSEMADE  CHARCUTER I E   
A SEL E CT I O N  HO U SE  MA D E  SAU SA G ES ,  SA L A MI  A N D P Â TÉ S ,   
SE RV E D  W I TH  P I CKLE S ,  MU S TA RD S  &  HOU SE  MA D E  BREA D S   
10  PE R  P E RSON  
 
VEGETABLE  P LAT T ER  | A SSO RTE D  D I P S   
3.50  PE R  P E RSO N  
 
REDS  SEL ECT ION  OF  F INE  ART I SANAL  CHEESE            
SE RV E D  W I TH  M I XE D  CRA CK E RS  AN D BREA D ,  F RU I T  P RESE RV E S  A N D 

OL I V E S  
4  PE R  PE RSO N  

  



 
r e d s  
d e s s e r t  c a n a p é s  a n d  c o o k i e s  
 
DESSERT  SHOTS  |  IN D I V I D U AL  D E SSE R TS  I N  SHO T  G L A SSE S    
CHOCOLATE  T RUF F LES  |  DA RK  CHO CO L A TE  O R  M I L K  CHO CO L A TE  
4  EA CH  
 
MIN I  CHEESE  CAKES  
MIXED  PET I T E  TARTS   
3  EA CH  
 
CHEF  REBECCA ’S  FAMOUS  CUP  CAKES  
COOKIES  AND M IGNARDI SE  
3  EA CH  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

HO W  MA N Y  D O I  NE E D? 
THE  F O LL O W I N G I NF O RMA T I O N  I S  

IN TE N D E D TO  BE  A  G U I DE L I NE  

O NL Y .  A CTU A L  Q UA N T I T I E S  
MA Y V A RY  DE P EN D I N G O N THE  

T I ME  O F  DA Y  
A N D TY PE  O F  E V E N T  

E VE N T  

LE N G TH  
1  -  2  HO U RS  
2  -  4  HO U RS  
4  -  6  HO U RS  

SU G G ESTE D  Q U AN T I TY  
 

4  -  6  P I E CE S  P E R  

PE RSO N  
7  -  10  P I E CE S  P E R  

PE RSO N  
10  -  15  P I E CE S  P E R  

PE RSO N  

 


